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La specialista di imballaggi Industria Termoplastica Pavese (ITP) vince l'Assolombarda Award
2025 con l'innovativo film riciclabile per surgelati

PACKAGING timer

Industria Termoplastica Pavese (ITP) si è aggiudicata

l’Assolombarda Award 2025 nella categoria Design per l’innovativo

imballaggio FreezyPeel, destinato al settore dei surgelati.

Il riconoscimento sottolinea l’impegno di ITP verso l’innovazione nel

packaging; FreezyPeel garantisce prestazioni elevate fino a -20°C,
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tra brillantezza superficiale e resistenza. La premiazione, avvenuta al

Teatro Lirico “Giorgio Gaber” di Milano, ha celebrato le aziende che si

sono distinte per il contributo all’innovazione e alla crescita

territoriale.

RICICLABILITÀ E SOSTENIBILITÀ AMBIENTALE

L’innovazione di FreezyPeel non si limita alla sua funzionalità; un

aspetto cruciale risiede nella sua composizione. Realizzato

interamente in polietilene, un materiale monomateriale, il film

FreezyPeel si distingue per la sua piena riciclabilità e per un profilo

di sostenibilità ambientale particolarmente elevato. Questa scelta

di materiale risponde alla crescente sensibilità del mercato e dei

consumatori verso soluzioni di packaging a basso impatto

ambientale.

IL PALMARÈS DI ITP

Il premio Assolombarda Awards 2025 entra in un nutrito palmarès di

successi per FreezyPeel e ITP. Recentemente, l’innovativa soluzione

ha ricevuto anche il prestigioso WorldStar 2025 Award dalla World

Packaging Organisation (WPO), un’organizzazione di risonanza

globale che celebra le migliori eccellenze nel mondo del packaging.

La cerimonia ufficiale di consegna del WorldStar Award è prevista per

il 30 maggio 2025, in occasione della fiera internazionale Ipack-Ima

di Milano.

FreezyPeel aveva già ottenuto un significativo riconoscimento nel

2024 con il Best Packaging Award per l’accessibilità, a

testimonianza della sua attenzione alle esigenze del consumatore e

della sua capacità di distinguersi come una delle innovazioni più

rilevanti nel settore degli imballaggi flessibili.
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